
 
 

 

 

 

8 à 10°C 
 

10 à 12 ans 
 

Ce Riesling s’accordera avec un poisson ou des fruits de mer à chair 
subtile, cuits ou crus et accompagné de sauces délicates (turbot, 
barbue, sole, huitres). Comme l’acidité n’est pas vive, il 
accompagnera également une viande blanche en sauce. 
 

 

Domaine Loberger, Alsace, France 

Riesling Grand Cru Kitterlé 2015 
AOC Alsace Grand Cru 

 


