
 
 

 

 

Parcelle située sur la commune d'Igé, lieu-dit "Le Clos" 
Vigne de 40 ans  
Sol argilo-calcaire 
Coteau exposé plein sud 

En conversion biologique sans demande de label pour l'instant 
Rendement de 60 hl/ha 
Vendanges manuelles 
 

Pressurage des grappes entières 
Débourbage statique  
Levures indigènes 
Fermentation alcoolique et fermentation malolactique en cuve 
inox 
Elevage de 7 mois en cuve après un seul soutirage à la fin de 
fermentation alcoolique 
 

Entre 11 et 13°C 
 

2 à 3 ans 

Coquillages, carpaccio de poisson 
Charcuterie finement tranchée 
Poulet au citron 
Fromages de chèvre 
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