
 
 

 

 

Débourbage statique à froid 
Fermentation à température contrôlée (16°) avec levures indigènes 
Elevage de 4 mois sur lies en cuve inox 
 

9 à 10° C 

3 à 4 ans  

Tapas 
Crustacés 
Poissons (par exemple saumon en papillote) 
Viande blanche 
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